
Romantica 
Franciacorta 

Brut 
Dosaggio: Brut

Vendemmia: 2010 

Varieta’ delle uve: 100% chardonnay, 
provenienti dalla nostra vigna di Passirano 

Resa del vigneto: 85 q.Li di uva per ettaro  

Vinificazione: pressatura soffice 
dei grappoli e separazione dei mosti 

Resa in mosto: 55%. Fermentazione in 
vasche d’acciaio ed in piccola parte in barriques

Remuage: esclusivamente manuale 

Colore: giallo paglierino scarico 

Aspetto visivo: spuma cremosa ed 
abbondante. Perlage fine e persistente 

Caratteristiche sensoriali: 
al naso è fine, con spiccate note floreali ed 

elegantissimi sentori tipici dell’affinamento sui lieviti. 
Al palato è  avvolgente, pieno ed armonico.

Abbinamenti: perfetto a tutto pasto. 
Si sposa con antipasti delicati, risotti, piatti a base di 

pesce e formaggi di media stagionatura.

Temperatura di servizio: 8°c

Dati analitici: 
alcol 12,47 %vol, zuccheri 7,70 g/l,

acidità totale 7,20 g/l, pH 2,97 
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